Comment ai res de dégustati on

Chat eau Lanot he Sél ecti on Exceptionnelle 2000

Robe or brillante. Nez enprunt de finesse, au beau réti. En bouche,
un Sauternes qui affiche du soyeux, une texture él égante, une palette
aromati que plaisante bien que sur |la réserve. Un ensenble d une belle
| ongueur, fort bien construit.

91/100 - (G lbert & Gaillard pour Vins magazi ne 2008).

La Sél ecti on Exceptionnelle 2000 porte bien son nom avec un vin riche
et équilibré.

18/20 - (Bettane & Desseauve pour La Revue du Vin de France
Cl assenent des neilleurs vins de France 2007).

Ce cru classé peu connu dispose d un excellent terroir, comme |le
prouve par la qualité étonnante, d'un nillésinme difficile, de sa

Sél ecti on Exceptionnelle 2000, digne des grandes crénes de téte.

9/10 - (Bettane & Desseauve pour La Revue du Vin de France C assenent
des neilleurs vins de France 2004).

Chat eau Lanpthe Sél ecti on Exceptionnell e 1999

Robe d’un bel or soutenu. Nez riche et conpl exe, évoquant les fruits
secs (avec une tonalité exotique), le pain d épices, la patisserie
orientale. Bouche pleine, dense renarquable de suavité et de
fraicheur. La |ongueur est au rendez-vous. Un grand Sauternes.

92/ 100 - (Cuide des Vins Glbert & Gaillard édition 2006).

9/10 — (Bettane & Desseauve pour |la Revue du Vin de France C assenent
des neilleurs vins de France 2004).

Chat eau Lanpthe Sél ecti on Exceptionnell e 1998

Une superbe cuvée, d’ une grande conplexité aromatique. Nez sur |la
cire d abeille et les parfuns de fruits confits (agrune, abricot).
Bouche pl ein, remarquabl enent équilibrée entre la fraicheur et la
structure noel |l euse. Grande | ongueur des parfuns, une véritable
douceur.

92/ 100 — (Vins magazine n° 40 — septenbre, octobre, novenbre 2001).



Chat eau LAMOTHE 2005

Le 2005 est un vin généreux, a la belle pourriture noble.
17/ 20 - (Revue du Vin de France C assenent des neilleurs vins de
France 2007).

Good vinosity and sone concentration. There is plenty of rich fruit
wi thout ultimte style.
15/ 20 - (Decanter Suppl énent Bordeaux - juillet 2006).

Un vin que j'ai apprécié par sa tranme aromatique ou |les notes
fraiches d agrunes domnent. On est plus sur un style de sur
mat uration. Bel équilibre.

16,5/20 - (GaultMIllau — N° 112 — juin juillet 2006).

Gateau de nmiel, aubépine, tilleul, bien botrytisé avec des notes de
I'ichen, bouche dense, bien équilibrée, une belle |iqueur soutenue par
|"acidité, longue finale d épices douces. O = 2010 G = 20 ans.

16/ 20 - (Le point — Bordeaux M| ésimes 2005 — 11 mai 2006).

Bien réti, vin tres anple et savoureux, fait selon |les régles de
|"art, long, avec peut-étre un peu nmoins de précision dans |a
définition que d autres, nais vrainent digne du terroir du mll ésine.
Rapport qualité/prix des plus intéressants.

16/ 20 - (Tast Pro Bettane & Desseauve — n° 18-19 - 24 avril 2006).

Chat eau Lanot he 2004

En prineur, le 2004 affichait un des beaux arénmes purs d’ ananas
confit.

15/20 (La Revue du Vin de France O assenent des neilleurs vins de
France 2007).

Sweet | enmony with good honey character. Full-bodied, thick and
fruity. Slightly one-dinensional but could turn out very well.
Al nmost 89-91/100 — (Janes Suckling - Wne Spectator - 05/04/2005).

Robe troubl e, nez caoutchouteux, bouche anple avec gras, richesse, ce
qui donne un vin plein, tout en ananas, a |la grosse natiére. Belle
réussite.

**** _ (Revue du Vin de France M| ésinme spécial 2004).

Not es de dégustation en Prinmeur : Bernard Burtshy : 8/10 —
Gregor Drescher : 87-88/100 — Grand Jury Européen : ***

Tom Cannavan : 91/100 — Myfair Cellars : 7+ 10 — Decanter : ***
- Robert Parker : 17/20- Jancis Robinson : 85-88/100 — Wne
Spectator : 15,75/20 et 85-88/ 100 — Jean-Marc Quarin : 87/100.



Chat eau Lanot he 2003

Robe or clair d une belle linpidité. Le nez évoque nettement |es
fruits confits : abricot, raisin, coing. En bouche une concentration
relativenent inportante est bien contrebal ancée par la fraicheur. Un
Sauternes traditionnel, |iquoreux, de grande garde.

91/100 — (CGuide G lbert & Gaillard 2008).

Remar quabl e Saut ernes 2003, tout en bouquet, de belle robe, dense,
aux connotations florales subtiles, de bouche profonde et
persistante, trés fin associant puissance et distinction.

(Qui de DUSSERT- GERBER 2007) .

Dans | a cuvée cl assique, d' un bon rapport qualité prix, |le 2003 est
un vin superbe, a la fois confit et structuré.
16,5/ 20 — (La Revue du Vin de France 2007).

The sweet W nes of Barsac and Sauternes
88/ 100 - (Robert Parker - Wne Advocate — 24 avril 2006).

Comme souvent a cette époque, encore un peu trouble, mais floral au
nez, assez fin, péche de vigne. Elégant et assez puissant en bouche.
O = 2008 G = 20 ans

14,5 /20 -

Lost of pears and hints of apples on the nose. Full-bodied, very
sweet, with a thick and rich, medium creany texture.
89-91/ 100 — (James Suckling - Wne Spectator 2003).

Chat eau Lanot he 2002

D un bel équilibre, est liquoreux et vif a la fois, avec du gras, des
senteurs persistantes, des notes de fruits confits et une jolie
finale.

(Qui de DUSSERT- GERBER 2007) .

16/ 20 — (La Revue du vin de France 2007).

Chat eau Lanot he 2001

Un beau vin sédui sant par son nez de fruits confits, anple et
persistant, d une belle conplexité, bien gras, avec une bouche trés
onctueuse, idéal sur une volaille rétie.

(GQui de DUSSERT- GERBER 2007) .

16,5 /20 - (La Revue du Vin de France 2007).

Subtl e yet complex, with honey, floral, mneral and apple tart
character. Mediumto full-bodied, with a nedium sweetness and a | ong
fresh finish. Good intensity. Best after 2006.

(90/100 - James Suckling — The Wne Spectator- 15 septenbre 2004).



Nose is rich and powerful. Lovely creany richness on the palate,
showi ng very good potential. ****
(Decanter — 22 avril 2002).

Le vin encore trouble, affiche de nagnifiques pronesses qui vont
faire date dans |’ histoire de ce cru qui ne cesse de progresser. Les
arbnes de zestes d agrumes s’ associent a une bouche épicée, d’' une
grande richesse de liqueur et de belle |ongueur. L’ ensenbl e posséde
beaucoup d’ équilibre.

8,5/10 ****(*)(La Revue du Vin de France — juin 2002)

(Carnets de dégustation Bettane & Desseauve — 22 avril 2002).

Thick and very good indeed. Superb concentration of dried fruits,
from pi neappl es to mango, with masses of spices. Full-bodied, very
sweet and a long, long finish. | really Iike this. —

James. Suckling. 92-94/100 - (Wne Spectator — 28 mars 2002).

Gran bel vino quello di Lanothe Despujols, che va ben oltre le piu
rosee aspettative e che francamente, sull’esperienza delle annate
precedenti, ho giudicato con un po’ di prudenza. Davvero ottino
comunque | inpatto al palato, con | a sensazi one grassa ben ravvivata
dall’acidita e che insiene permettono al vino di avere una |unghezza
davvero eccel ente. Meno convincente | a conponente aromatica, che a
piu riprese nette in luce una vena iodata non trascurabile, anche se
al nonento non ancora fuori registro. ***(*)

(Enogea — avril 2002).

Nez trés expressif, avec une bouche spectacul aire de panpl enbusse au
mel. Toutes |les saveurs suaves du botrytis bien présentes dans cet
échantillon promis a de tres beaux | endenmi ns.

16,5/ 20 (Le Journal du nmédecin n° 1420 - 5 avril 2002).

Nose is rich and power full. Lovely creany richness on the palate,
showi ng very good potential. Ready 2008 onwards. ****
(Decanter — 21 septenbre 2001).

Chat eau Lanot he 2000

Aux senteurs persistantes, avec des notes de tilleul et d abricot
mir, d’une belle anpleur, est riche et conplexe.
(Qui de DUSSERT- GERBER 2007)

87-89/100 - (Best of Wne - 15 avril 2004).

Nez mel, bouche | égérenent iodée, belle natiére dense assez vive,
des saveurs épicées, de |’ allure.
14,5/20 - O = 2008 G = 15 ans

La robe encore trouble, est jaune assez vive. Elle annonce un nez de
panpl enbusse, avec des notes citronnées. La bouche parait bien
construite sur un équilibre nodeste nmais avec de la frafcheur et de
Il a | ongueur. Bonne interprétation d un mllésinme peu botrytisé.

*** . (La Revue du Vin de France — juin 2001).



More concentration and richness on the nose. On the palate there is
very unctuous rich fruit.
****x _ (Decanter — 2 avril 2001).

Un remar quabl e Saut ernes 2000, issu d un pressurage lent puis d un

€l evage appropri é (22 a 24 nois), aux senteurs persistantes, avec des
notes de tilleul et d abricot mir, d une belle anpleur, riche et

conpl exe.

(Patrick Dussert-Gerber et Brigitte Dussert pour M| ésines).

Medi um bodi ed, with nedi um sweet ness and a honey, apple and pear

aftertaste.
85-88/100 - (Decanter - mars 2001).

Chat eau Lanot he 1999

Excel l ent, un vin savoureux, au bouquet fleuri, avec ces notes
caractéristiques de noisette et de mel, alliant soupl esse et
structure, riche et puissant.

(Qui de DUSSERT- GERBER 2007) .

Beau 1999, au bouquet fleuri, avec ces notes caractéristiques de
noi sette et de mel.
(Patrick Dussert-Gerber et Brigitte Dussert pour M| ésines).

Le 1999 nontre de nouveaux progrés avec un vin trés bouqueté, d une
i npeccabl e facture.

(Bettane & Desseauve - Le classenent des Vins et Domai nes de

France — 2001).

Yel | ow-gol d. Orange Peel, pineapple and licorice on the nose. Firm edged
and rather closed in on itself today, with oak spice dominating the
fruit. But juicy acids and very good intensity give this wine a
penetrating character and firmstructure.

87-89/100 (International Wne Cellar — Steven Tanzer- été 2001).

Chat eau Lanot he 1998

Remar quabl e Sauternes 1998 riche et concentré, classique et
savoureux, au nez intense et frais, ou domnent les fruits, |es
fleurs et le pain d épice, de belle robe, d excellente bouche.
(MIllésines - la Bible Internationale des Vins — 2001)

Deep yel ow. Spicy aronmas of pineapple, apricot and vanilla. Ofers
nice tangy fruit intensity tramed by oak. Not particularly fat but
shows juicy fruit, with bright acids providing good flavour
definition.

87/ 100 — (International Wne Cellar — Steven Tanzer — été 2001).



Chat eau Lanot he 1997

Tres bien classé, renmarquabl e Sauternes, un vin typé et puissant au
nez conmme en bouche, aux notes discretes de fruits confits et de
fleurs blanches, intense de tres belle évol ution.

(Qui de Dussert-Gerber - Vins de France 2001).

Beau 1997, typé et puissant au nez comme en bouche, aux notes

di scrétes de fruits confits et de fleurs blanches, intense, de tres
bell e évol uti on.

(MIlésines - La Bible Internationale des vins — 2001).

Le 1997 nontre de nouveaux progrés avec un vin trés bouqueté, d une

i npeccabl e facture.

(Bettane & Desseauve — Le cl assenment des Vins et donmi nes de France —
2001) .

De color amarillo dorado, nmuy brillante. Excelente desarrollo de
aromas, am el ado con un fondo de nel ocoton y al baricoque. Su dul sor
se funde en | a boca con una acidez notable que |le da anplitud.

16/ 20 — (Vinum — juin 2000).

Chat eau Lanot he 1996

Aroénes de fleurs et de fruits mirs (citron) d une grande fraicheur en
bouche.
(Gui de Dussert-Gerbert Vins de France 2001).

Monte en grade dans | e classenent cette année avec ce renarquable
Saut ernes 1996, gras, tres parfumg, avec des notes de fleurs et de
fruits mirs (citron), d une grande fraicheur en bouche, d excellente
évol uti on.

(Gui de Dussert-Gerber — 2000).

Beau Sauternes 1996, domi né par sa finesse aromatique (fruits frais,

rose), son él égance en bouche, d’'excellente garde.
(Qui de Dussert-Gerber — 1999).

Chat eau Lanot he 1995

Notes trés caractéristiques d abricot et de mel, d une belle
| ongueur en bouche. Aucune hésitation
(Qui de Dussert-Gerber Vins de France 2001).

Trés classique |l e 1995 est tres séduisant, aux notes caractéristiques
d abricot et de niel, d une bonne |ongueur en bouche, trés équilibré,
de bonne garde, et d’ un excellent rapport qualité prix, ce qui n’est
pas a dédai gner. Aucune hésitation, bien sir.

(Gui de Dussert-Gerber — 1999).



Chat eau Lanot he 1994

Robe dor ée jaune ; au nez, un peu Provence par ses arbémes de romarin
et de laurier, de rose jaune, de fleurs séchées ; puissant en bouche,
riche en al cool, avec une bonne acidité pour soutenir |’'ensenble. Vin
de garde.

15/20 — (GaultM I lau - n° 319- septenbre octobre 1996).

Jaune clair teinté de reflets verts, ce vin frappe par ses parfuns de
fleurs, d agrumes, de fruits exotiques et de chocol at blanc. Mins
généreux en bouche, il se révele toutefois équilibré et nontre déja
beaucoup de charme. Il vieillira sans probl éne.

(La Revue du Vin de France — n° 2851).

Chat eau Lanot he 1990

Robe d’un bel or. Nez plus exotique que |es précédents avec une
dom nant e ananas, goyave. Beau fruit en bouche avec le mel, le
confit et la longueur des grands |iquoreux, et de |'acidité en
finale. Un vin honpbgéne, trés bon a boire mamintenant, il peut se
gar der.

****x(*) — la Revue du Vin de France — juillet aolt 2002).

Assez plein et puissant en bouche, équilibre plutét noelleux mais
d’ anpl eur noyenne, des ardnes de fruits et de caranel au lait. 11l
présente toutes les qualités pour un long vieillissenent. Il est
riche, complet mais encore ferng.

(Les 500 de la Revue du Vin de France - n°388).

Robe jaune dorée intense. Nez fin aux notes d ananas, d’ abricots
confits et de bonbons de miel. Attaque de bouche grasse, d oranges
confites, qui évolue magnifiquenment en final de bouche.

(Le Sonmelier Revue Bel ge des Vins et Spiritueux).

Ri che, puissant, avec une structure anple et savoureuse. Finale
racée, |longue persistance aromatique de « r6ti ». Servi vers 9°sur le
foie gras, ris de veau, perdreaux rotis.

Meédaill e d" Or Concours Général Agricole de Paris 1992 — (Le Cuide des
Vins de France nedaill és 1993).

Délicatenment floral par son bouquet, ce vin est volum neux au pal ai s.
On sent une solide constitution qui lui pernmettra d évol uer
favor abl enent .

(Le Guide Hachette - 1993)

Chat eau Lanot he 1989

Coul eur jaune cristalline. Reflets paille et verts/ 1°* nez : net.
Intensité nmoyenne. Riche et concentré avec une dom nante d’ agrune et
une pointe de kirsch. Agitation : Plus intense. Méne registre/
Bouche : Attaque souple, douce, se dével oppant sur une structure
fondante et aérienne qui finit doucenent rel evée par une note sapide
d amertunme. Long retour aronmatique de nmelon confit. Peut se golter
mai s bien slr se gardera



(Comentaires de Jean-Marc QUARIN — Extrait de la revue Les Carnets
de Bordeaux Quintessence - n° 11).

Réelles qualités : robe d une belle coul eur, riche bouquet de

vanille, réti et boisé délicat, palais souple et équilibré.
(Le Guide Hachette 1994).

Chat eau Lanot he 1986

Ce 1986 est une réussite étonnante, supérieure a celle des ténors de
| " appellation : splendide nez d orange confite, richesse de

constitution de grand mllésinme, |liqueur parfaitement ro6tie, bref
grande garde assurée. Cest le neilleur vin présenté par cette
propri été.

**** . (Les 500 de |a Revue du Vin de France — suppl énent au n° 388 -
1994) .

Une superbe robe dorée. Ce vin anple, noelleux et tres bien
équilibré, éclate par |'intensité et la conplexité de ses arobnes qui
mélent le fruit au bois de cédre et la nmenthe au roéti. Une excellente
bouteille.

*** (Le @uide Hachette - 1990).

Jaune or trés brillant. Nez trés conplexe, trés fruité du réti et du
fruit confit, de la fleur d ajonc, du mnosa. En bouche une bonne
attaque et une belle palette de saveurs aux accents fruités (fruits
confits, abricots secs). Une trés bonne finale et une grande

| ongueur. Excellent vin.

(Dégustation effectuée le 7 février 1989).

Chat eau Lanot he 1985

Jaune brillant. Trés joli nez fin et racé, fruits secs nmais aussi du
grillé ; En bouche une structure agréable et fine. Bon vin.
(Dégustation effectuée e 7 février 1990).

Les tourell es de Lanpt he 2002 :

Joli fruit, trés belle fraicheur aromatique, | égére pointe d anertune
en finale, mais délicieux a boire naintenant sur son fruit et sa
fraicheur. On aine son c6té croquant et frais.

14/ 20 — (Gerbelle & Maurange - Le CGuide des neilleurs Vins a petits
prix 2007).

Les Tourell es de Lanpt he 2000

Second vin du Chateau Lanot he-Despujols, Cru O assé de Sauternes,
offrant un fruit de belle définition avec en bouche de |'acidité et
de la finesse. Agréable a boire.

8/10 — (Gerbelle & Maurange - Le Guide des neilleurs vins a petits
prix 2004).

78/ 100 — (G lbert & Gaillard 2004).



